LES BOISSONS CHAUDES

CAFE, THE 3o
TISANE 3%
ESPRESSO / DOUBLE 351 3%
CAPPUCCINO 49
CAFE AU LAIT 49
CHOCOLAT CHAUD "

Avec créme fouettée

MOUSSEUX & CHAMPAGNE
FIOL PROSECCO 3900
LAURENT PERRIER 145%
VEUVE CLIQUOT 165

LES BOISSONS FROIDES

EAU DE SOURCE 24
PELLEGRINO petit / 1 Litre 2%/ 6%
BOISSON GAZEUSE 278
LAIT / GRAND 29 | 398
LAIT AU CHOCOLAT 325/ 3%

LES BREUVAGES

JUS 295/ 395
orange, pomme ou canneberge



LES OEUFS

SERVI AVEC POMMES DE TERRE & CAFE

2 OEUFS ! e
2 OEUFS goo
saucisses ou bologne
2 OEUFS AVEC 1000
bacon ou jambon
LES EXTRAS 300/ 325
Saucisse, Bologne, Féves au lard, Bacon, jambon / Crépe, Pain doré, cretons
SPECIAL TRAVAILLEUR 1500
2 Oeufs, Bacon, saucisses, féves au lard & cretons
PAIN MULTIGRAIN, MUFFIN ANGLAIS OU BAGEL 20
SERVI AVEC POMMES DE TERRE & CAFE
NATURE 8°°
FROMAGE goo :
JAMBON OU BACON & FROMAGE 13 R Y e
EPINARDS & CHEVRE 16 CREPES & PAINS DORES
SERVI AVEC CAFE
00 2 P
WFSTERN 13 CREPES OU PAINS DORES (3) 1000
00 N .
VEGETARIENNE 13 CREPE OU PAIN DORE 149
Aux petits fruits
CREPE BANANE 12%
CREPE BANANE & CHOCOLAT 1490

SERVI AVEC POMMES DE TERRE & CAFE
CREPE JAMBON & FROMAGE 149%

CREPE EPINARDS & FROMAGE 14



LES SANDWICHS

SERVI AVEC POMMES DE TERRE & CAFE

SANDWICH 1 CHOIX 47

CHAQUE EXTRA 200
Oeuf, Bacon, Jambon, Saucisse,
Bologne, Tomates, Fromage

GRILLED CHEESE / avec Bacon 6%/ 8%
ou jambon

CLUB SANDWICH AUX OEUFS 15%
AT 2
LE L ONSANTE

BOL DE FRUITS 8%
CROQUE NATURE 6°°
CROQUE NATURE 139%

Avec yogourt & fruits

LES GRIGNOTINES

SERVI AVEC CAFE

ROTIES & confitures

ROTIES & Fromage kraft

ROTIES & fromage suisse / cheddar
BAGEL NATURE

BAGEL FROMAGE A LA CREME

BAGEL SAUMON FUME
& fromage a la créeme

GRUAU
Avec cassonade, roties & café

2 OEUFS POCHES

Avec yogourt ou cottage, fruits & roties

495
595
695
595
695
16

795

1795



[

DINERAL

SOUPE A L'OIGNON A LA BIERE 98
SALADE CESAR /GROSSE / AJOUT DE POULET 9S8/ 138 /+5$
SALADE DU CHEF / GROSSE / AJOUT DE POULET 7S/ 11$/+58
AILES DE POULET & SAUCE PIQUANTE MAISON AVEC FRITES (8)168
CREVETTES POPCORN SUR SALADE DE CHOUX 14$
DEGUSTATION DE FROMAGE 208

LES REPAS

POUTINE / GROSSE 98/ 13$

WRAP AU POULET GRILLE & CESAR 16$

BURGER CLASSIQUE / EXTRA BACON '|5$ / +3$
Avec frites

CHEESE BURGER / EXTRA BACON 16$ / +3$
Avec frites

HAMBURGER STEAK 18$
Avec frites

CLUB SANDWICH '|6$
Avec frites & salade de choux

FISH N' CHIPS A LA BIERE 208
Avec salade de choux

SPAGHETTI BOLOGNESE '|7$

EE"'@;'\?EZ VOTRE SALADE EN 4$ B I STRU BA R
CHANGEZ VOTRE FRITEEN 5% I_ E R 0 S S I G N 0 I_
POUTINE



RN BISTRO BAR
éiARTOlS!}

Budweiser 6,°° 8, Bud/ Bud light 6,%°
Bud light 6,°° 8,°° Michelob ULTRA 6,%°
Archibald Chipie 6,°° 9,°° Labatt Bleue 6,°°
Goose Island IPA  6,°° 9, Labatt 50 6,5°
Stella Artois 8, 11,°° Corona 7,%°

Stella Artois 1,°°

\LE ROSSIGNOL (Kalhua, Grand Marnier, Baileys)
\LE BRESILIEN (Grand Marnier, Tia Maria, Brandy)

/ | \}. L’ESPAGNOL (Tia Maria, Brandy) J 50
| ,‘, |_’|RLANDAIS (Irish Mist, Brandy) J

&> @, WPRESSO MARTINI (Vodka, liqueur de café )

 Biere SANS alcool ** 6, / 7,7

£ Virgin Ceaser 5,50
= Virgin Daiquiri 6,%
? Virgin Pifa Colada 6,0
o 2 Blue Rasberry 6,%°

= Boutellle de Vin **
% Bouteille de Mousseux **



0

Apérol Spritz J J

Prosecco, Apérol, Triple sec, soda
Daiquiri aux Fraises

00

Rhum Bacardi, Pré mixte Daiquiri Eé ]

M it > Dr. Mc Gilly
’argarl_a . = Téquila Rose

Téquila,Triple sec, Pré mixte | = Fireball

Margarita & | Stinger XXX

Midori Sour e

Liqueur de Melon, Sour Mixte, 7up, li l‘ =]

Moiito Gateau aux

yojrto carottes

Bacardi, soda, menthe, lime & sucre

Moscow Mules
Vodka, lime & Ginger Ale

Ocean Paradise Roulette Russe
Curacao, Rhum Malibu, Jus d’ananas Belle de Brillet

Pina Colada

Rhum épicé, Pré mixte Pina Colada
Sangria Rouge

Peach schnapp, Rhum épicé, vin rouge,
7up, jus d’orange

Grosses Boules

Sangria Blanche @»

Peach schnapp, Rhum épicé, vin blanc, 5I

7up, jus d’orange =
€)M

200 g

P

00 D

] €)@ =

05SIGNOL 139 -



VINS BLANCS

> FRUITE & VIF Btl. 60z
Frontera, Chardonnay, Chili 25
Woodbridge, Pinot Grigio, Californie 37 11
Bourgogne Aligoté Silex, France 44 12
Les abeilles, Cote du Rhone, France 47 13
Kim Crawford, Sauvignon, N-Zélande 50 13
Le petit Chablis, Importation, France 72

> AROMATIQUE & ROND
Paso a Paso, BIO, Espagne 35
Sébastiani, Chardonnay, Californie 46

> VIN ROSE

Les fumées blanches, Gris de Sauvignon, France 35

=
> CHAMPAGNES & MOUSSEUX

Fiol Prosecco

Fiol Prosecco Rosé
Moét & Chandon
Veuve Cliquot
Laurent Perrier Rosé

42
48
130
160
230

Moins de 2g de sucre / litre |

10
12

10

90z

14
16
17
18

13
16

13



VINS ROUGES
> FRUITE & GENFREUX

Chianti, Cecchi, Italie

» AROMATIQUE & SOUPLE

Frontera, Cabernet Sauvignon, Chili
Chateau Lecusse, Gaillac 2019, France
Woodbridge, Merlot, Californie

Masi Campofiorin, Vérona, Italie

>» AROMATIQUE & CHARNU

R.H. phillips, Cabernet Sauvgnon, Californie
Paso a paso, Trempanillo, Biologique, Espagne
Barossa valley, Shiraz, Australie (IP)

Don Giovanni, Chianti Classico, Italie (IP)
Brolio, Barone Ricasoli 2021, Sangiovese
Terre del Barolo, Barolo, Italie
Chateauneuf-du-Pape, Les Escondudes, France

Moins de 3g de sucre / litre
(IP) IMPORTION PRIVE

Btl. 60z
36 10
25

32

37 11
52 14
35

38 11
52 14
53

56 16
69 .
99 |

90z
13

14
19

14
19

21



‘/1
L

>

CAPTAIN MoORGAN 1508
FLor pE Cafa 12 ans 1408

Havana CrLuB

Ciroc Aux PECHES
GReY GooSE

Jose Cuervo TEquia
JAMESON

Jack DANIEL’S

SEAU DE 6
CORONA OU STELIA

355

xxxxx

STILLED AND BOTTLED

FRANCE
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